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ANTIPASTI — APPETIZERS

;@"etmti misti de[[a tradizione emilmrm con Tige[[e al Knmut e squacquerone

Mixed cold cuts g[ the Emilian tradition with /Qmmt tlgelle and Squacquerone cheese

Bruschetta d’ Altamura con pomodorin[ ciliegini, basilico e burrata

Bruschetta from Altamura with cherrg tomatoes, basil and burrata

Prosa‘utto di Pamm 24 mesi con pem[i di me[one

IDW'WM /mm .24 l’f/Ol’ll‘}lS W[f}l }778[01/1 /JEMZS

Baba salato mortadella IGP. al basilico, pomodoro cru(/o/cotto e bocconcini di bufala

Salted Baba mortadella [@.P. with basil, raw / cooked tomato and bwjfalo mozzarella.

A Zizzona” di bufala DOP, pomodorini pachino e gamberoni in pasta Kataifi"
A Zgzzona" 6@%[0 mozzarella D.O.P., cherrg tomatoes and /u‘ng prawns in Kamﬁ paste

Insalata di Polipo, rucola di campo selvatice e ceci

Octopus m[m/, wild fz‘eld rocket and c/r[c/apem

Salmone marinato agli agrumi di Sicilia e yogurt greco al profumo di erba cipollina

Salmon marinated with Sicilian citrus fmits, @]reefa yogurt ﬂm)orec/ With chives

*Comiglmto per due persone / R@/ccomenc/ec/ for two people

Cover and Service 300 Luro

Ristorante Rossi Sapori -~ via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhotel e Meeting Centergross totel ™

€ 600

£ 400

£€ 12,00

£€ 14,00

£ 30,00

€ 14.,00

£€ 1400
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PRIMI PLATTT — FIRST DISHES

Tortelloni di ricotta e prezzemo[o in emulsione di burro e salvia

Torte[[om‘ with ricotta and pm[eg in an emulsion gf butter and sage

Tnglmtelle gmlle al mgc‘f “Vecc/nia Bo[ogrm ?
Ye[[ow Mg/[ate[/e with ”O[(/ Bologna” maa,t)f

Jpaghetto alla c/u‘tarm, pomoa’orini /mc/u'no fresc/n’, basilico e crema di bgfala

Jpag/)ett[ chitarra /msm, fresh /mch[no tomatoes, basil and @Ifalo cream

Fusillone integrale, dadolata di pesce spada, melanzane dorate, datterino e menta

\/D/rolemea[ fuslllone, diced sWo@[ish, go[(/en auberglnes, datterino tomatoes and mint

J/mghetti di Gragnano [.G;P. alle Vongole dell’ Adriatico
Jpaghett[ from G]mgrmno [Q:P. with clams from the Adriatic

Paccheri ai gamberi, crema di zafferano e limone

Paccheri pasta with prawns, s@*’ron and lemon cream

Scialatielli allo Jcoglio (z4mgostella, Jmmpo, G;mnc/u‘o, Cozze, G;nmbero e Lupmﬁ
Scialatielli pasta allo &og/[o (Loéster, Jmmpo, Cmé, Mussels and C[mns)

Cover and Service 300 Euro

Ristorante Rossi Sapori -~ via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhotel e Meeting Centergross totel ™

£€ 14,00

£ 10,00

£ 10,00

€ 14.,00

€ 14,00

€ 15,00

£ 27,00
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SECONDI — MAIN COURSES

Caesar salad (Lattuga, Petto di pollo, Crostini di pane, Parmigiano, salsa Caesar) £ 15,00
Caesar salad (Lettuce, Chicken breast, Croutons, Parmesan, Cacisar sauce)

Paillard di vitello alla brace £ 1500
Grilled veal paillard

Fiorentina di Scottona dell’ Appennino Emiliano alla brace ( min. g /ng ) £ 500 /ng

@/r[[[ed Tiorentina di Scottona from the Emilian Apenmnes ( minimum g hectogmms )

Costata di Scottona dell” Appennino Emiliano alla brace ('min. 7 hg) £ 400 hy
rilled Scottona steak from the Emilian Apennines ( minimum 7 hectograms )
J p 7 hectog

Fritto di m[amari, gamberi e Verdurine di stagione £ 17,00
Fried m[arrmr[, mens and seasonal \Jegembles

Spiedini di Gamberi Argentina alla griglia™ £€ 1800
G]r[[[ed Argentine Jhn‘mp Skewers *

Trancio di Salmone alla griglia® £ 16,00
/\/orWegmn salmon steak

Lingotto di “pesmto all’ amo” alla griglia™ ( Dentice, Ricciola, Ombrina, ecc. ) € 20-20
@rllled fis/y hooked ingot * (Dentex, Ambeg’m/@, Ombrlm, etc)

Branzino alla griglia in bellavista™ £ 18,00
@rllled sea bass in bellavista *

*Pietanza Zeggermeme panata alla romagno[a”, con pane p@[mato composto da pane, p@[umo dell’ agllo, prezzemo/o; se lo si gmdisce al

“
mmmle”, COMM”[CW’ZO ﬁ[ persomle d[ M[ﬂ.

* Ug/]tlg breaded l@magna—stgleu dish, with fragrant bread made up of bread, the scent of gmlic, pmleg; if you like it “natural’

communicate it to the waiter.

Cover and Service 300 Luro

Ristorante Rossi Sapori -~ via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhotel e Meeting Centergross totel ™
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CONTORNT — SIDF DISHES

Verdura di Stagione saltata all’ olio extra vergine d” oliva £ 550

Seasonal \)egembles sauteed in extra \)[rgm olive oil

Patate arrosto al prgfumo di :Q);marino £ 4,50

Ba/aed pomtoes with rosemary

Insalata mista con Pomoa/ori e Carote € 4,50

Mixed salad with tomatoes and carrots

LE INSALATONE- SALADS

Insalatona Vegmm £ 10,00

Insalata Verde, Radicchio, Finocchio, Petali di mandorle, Arancia pelata a vivo e salsa al Mango
G;reen Salad, Radicchio, Tennel, Almond Petals, Peeled Orange and Mango sauce

Insalatona Rossi Sapori £ 10,00

Insalata mista, Carote, Pomodorim’, Filettini di Jgombro sott’o[io, Mozzarella di 6@1&

Mixed salad, Carrots, Cherrg tomatoes, Mackerel f[[[ets in ol Bﬁalo mozzarella

Insalatona (:}rem £ 10,00

T’Eta, Cetr[o/[, Ol[Ve, Pomodoro, C[pa/la, Lnttuga, Basilico
Fém, Cucwméers, OZ[VeS, Tomato, Om‘on, Lettuce, Basil and Bﬁalo

Cover and Service 300 Luro

Ristorante Rossi Sapori -~ via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhotel e Meeting Centergross totel ™
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DOLCI- DESSERTS

Tiramisiy classico

Classic tiramisu

[1
Cnnnolo siciliano ‘;4 modo m[o”

Sicilian cannolo ”My Wag"

Torta di nocciole sg?(ice con crema inglese

ﬁ@[y hazelnut cake With custard

C rema Cnta[mm

Camlan cream

Luppa Inglese
Eng/ish soup

Jemjreddo al Pistacchio con amarene sciroppate

Pistachio /mg[a[t With sour cherries in syrup

G;elato di crema artigianale

#omemaa’e cream ice cream

Tnglmta di frutta di stagione
Sliced Seasonal frm‘t

Sorbetto al Limone

Lemon SOI’béf

Cover and Service 300 Euro

Ristorante Rossi Sapori -~ via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhotel e Meeting Centergross totel ™
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{ 500

£ 7,00

€ 500

€ 500

€ 500

£€ 6,00

€ 4,50

€ 550

€ 4,00
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