
 
BTE 2019 

 
 

Menù 

 
29 Dicembre 2018 

 
Lunch (buffet) 

 
Insalata nizzarda (tonno, uova, fagiolini, patate, pomodoro, olive) 
Nizzarda salad (tuna, egg, green beans, potatoes, tomato, olives) 

 
Fusilli integrali con pesto di rucola e semi di lino 

Wholemeal fusilli with rocket and lineseeds 
 

Frutta fresca / Fresh fruit 
 

Acque minerali, Caffè / Mineral water, coffee 
 

 
 

*** 
 

Dinner (buffet) 
 

Insalata di riso nero con cavolfiore e guanciale 
Black rice salad with cauliflower and pork cheek 

Zuppa d’orzo con carciofi e pollo / Barley soup with artichokes and chicken 
 

*** 
 

Cosciotto di tacchino / Turkey 
Patate al forno / Baked potatoes 

 
*** 

 
Dessert del pasticcere / Dessert 

Frutta fresca / Fresh fruit 
 

Acque minerali, Caffè, Vini bianchi e rossi / Mineral water, coffee, white and red wines 
 
 



 

BTE 2019 

Menù 

 
30 Dicembre 2018 

 
 

Lunch (buffet) 
 

Carpaccio di tacchinella affumicata con vinaigrette all’aceto balsamico 
Smoked turkey with Balsamic vinaigrette 

 
Mezzemaniche con pomodorino e pecorino stagionato 

Mezzemaniche with tomatoes and Pecorino  
 

Frutta fresca / Fresh fruit 
 

Acque minerali, Caffè / Mineral water, coffee 
 
 

 
*** 

 
Dinner (buffet) 

 
Focaccia integrale farcita / Filled wholemeal flat bread  

Crema di zucca violina con crostini profumati al Parmigiano / Pumpkin cream with little bread 
croutons aromatized with Parmesan 

 
*** 

 
Vitello farcito / Filled veal 

Cicoria saltata / Chicory sautéed 
 

*** 
 

Dessert del pasticcere / Dessert 
Frutta fresca / Fresh fruit 

 
Acque minerali, Caffè, Vini bianchi e rossi / Mineral water, coffee, white and red wines 

 

 



BTE 2019 

Menù 

 
31 Dicembre 2018 

 
 

Lunch (buffet) 
 

Pinzimonio di verdure / Raw vegetables 
Penne al kamut, crema di broccoli, pinoli, pomodoro secco e pane integrale / 

 Kamut penne, broccoli cream, pinenuts, dried tomato, wholemeal bread  
 

Frutta fresca / Fresh fruit 
 

Acque minerali, Caffè / Mineral water, coffee 
 
 

 
*** 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



31 Dicembre 2018 
 

Cenone (buffet) 
 
 

Antipasti: 
 

Crostini con caponata di pomodoro / Little croutons with tomato 
Crostini con patè di olive / Little croutons with olives paté 

 
Insalata di fagiolo bianco, rucola, olive taggiasche e speck stufato 

White beans salad, rocket, olives and boiled speck 
 

*** 
 

Primo: 
 

Tortelloni con vellutata di pomodoro e ricotta salata /  
Tortelloni with tomato fondue and salted ricotta 

 
*** 

 
Secondo: 

 
Arrosto di vitello / Roast veal 

Patate al forno con pancetta / Baked potatoes with bacon 
Lenticchie/	lentils 

 
*** 

 
Dessert del pasticcere / Dessert 

Frutta fresca / Fresh fruit 
 
 

Acque minerali, Caffè, Vini bianchi e rossi / Mineral water, coffee, white and red wines 
 
 

*** 
 
 

Brindisi di mezzanotte con panettone e pandoro  
 
 
 


